DU 6 AU 10 JANVIER DU 20 AU 24 JANVIER DU 27 AU 31 JANVIER DU 3 AU 7 FEVRIER
Potage Friton cornichons Potage Feuilleté au fromage Saucisson beurre
Cordon bleu Filet de poulet Spaghettis bolognaise végétarien Filet de colin Meuniére “= . Lasagnes bolognaise
lundi Haricots verts o= I Carottes BIO Salade verte @y Petits pois i Salade verte
Fromage Yaourt nature sucré Beignet chocolat/noisette Flan pétissier Liégeois chocolat
Compote de pommes
Oecuf dur mayonnaise e Soupe de légumes Soupe de 1égumes Potage A Soupe de 1égumes
Réti de porc T Chipolatas Pétes fraiches au saumon Omelette nature T Chou fleur béchamel
mardi Brocolis L Purée Fromage @ Salade verte Salade verte
Yaourt aromatisé @ Fruit Salade de fruits frais Fromage [gg} Crépes
Fruit
Macédoine vinaigrette Potage Tomates/oeuf dur Betteraves en salade B Potage —
Coquille de poisson I@;‘} Parmentier de légumes Saucisse _::' Haché de veau 'ib_ Aiguillette de colin e
jeudi Riz axt Fromage Lentilles 5 Purée de patate douce = Riz/ratatouille
Fromage Entremet feuvillantine Fromage blanc et son coulis _g Yaourt aromatisé Brownie/créme anglaise
Fruit Giteau sec
Soupe de légumes Salade composée Jambon blanc _% Soupe de légumes Lentilles en salade
Gratin de macaronis Dos de cabillaud en sauce Aligot Blanquette de veau BIO Cuisse de poulet
vendredi Salade mAche/tomates @ Coquillettes Salade verte riz p Poélée de haricots blancs
Fromage Ile flottante Créme dessert chocolat P Fromage A Fromage
Galette des rois Tarte compote de gornmes--;D Compote de pomimes
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